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Edité le 18/04/202
PRIMAIRE & 1521
la cuisine
D'UZEL
SEMAINES 21,22,23,24 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20/05/2024 21/05/2024 22/05/2024 23/05/2024 24/05/2024
SALADE DE HARICOTS | CHOU ROUGE D'UZEL EN ‘ CAROTTES RAPEES
ROUGES/MAIS SALADE anLADE GHIRAZLDUZEL SALADE MIXTE D'UZEL A L'ORANGE
FILET DE POULET SAUCE S POISSON A LA GALETTE EPAUTRE ROSBEEF FROID &
SUPREME BORDELAISE LEGUMES BIO MAYONNAISE
COURGETTES D'UZEL & HARICOTS COCOS A LA
BROCOLIS POMMES VAPEUR D'UZEL TOMATE FRITES
COULOMMIERS GOUDABIO CARRE FRAIS BIO YAOURTEETB”RAy'ROLLE MAMIROLLE
MADELEINE BIO POMME BIO FLAN NAPPE POIRE OEUF A LA NEIGE
27/05/2024 28/05/2024 29/05/2024 30/05/2024 31/05/2024
RADIS BEURRE

STEAK HACHE AU JUS

BETTERAVES ROUGES

LASAGNES AUX LEGUMES

LENTILLES EN SALADE

ESCALOPE DE DINDE
SAUCE MOUTARDE

SALADE DE TOMATES

FILET DE HOKI A

SALADE ICEBERG

BOEUF BRAISE AUX

L'OSEILLE OIGNONS
S CAROTTES PERSILLEES PETITS POIS PUREE
PETIT M%“ELFEB‘EE &FINES | 1oMME BIO DE CLERON CAMEMBERT TARURT PEMADLIES PETIT LOUIS
MOUSSE CHocoLaT | COMPOTE DE POMMES BANANE BIO A e Rs POMME
03/06/2024 04/06/2024 05/06/2024 06/06/2024 07/06/2024
MA(:ED“;}A% EEAnggumes SALADE DE RiZDUZEL | ROUMADE DE VOLAILE PIZZADUZEL AUX 4 CELERIDFI{EZMECi)_ULADE
R s X | POISSON PANE CITRON e FENNES DARBOMR TORTILLA OIGNONS
rownesessuces | getgowesn | Cowoeee ——
VACHE QuiRiTBIo | BLEUETDES PRAIRIES DE SAINT MORET BIO CANCOILLOTTE IGP TGMMESLEEEHOEJVRE i
e L PECHE CHOUQUETTES B ABRICOTS
10/06/2024 11/06/2024 12/06/2024 13/06/2024 14/06/2024
SALADE DE HARICOTS | | e\my1 b6 ey saLADE | SALADE DE TOMATES & MELON TABOULE D'UZEL
VERTS MAIS
COQUILLETTES A LA JAMBON GRILL SAUCE  |CROC TOFU PROVENGALE | SALADE REPAS D'UZEL FILET DE COLIN AUX
BOLOGNAISE MADERE BIO AU JUS AUX PATES BIO OLIVES
CAROTTES VICHY D'UZEL PR'NLE%TJﬁFég RE PUREE DE CELERI
MINI GOUDA COMTE DE GLERON PREPAILLOU BIO FROMASEBL NG NATURE FOUEWELE’)?KLA MERE
KIWI NECTARINE CSE“SESL?FSE%T TARLE'SQJAZREE';; LA FRAISES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Edité le  18/04/202
PRIMAIRE SANS PORC _
la cuisine
D'UZEL
SEMAINES 21,22,23,24 2024
20/05/2024 21/05/2024 22/05/2024 23/05/2024 24/05/2024
SALADE DE HARICOTS | CHOU ROUGE D'UZEL EN . CAROTTES RAPEES
o A Lo SALADE CHIRAZI D'UZEL SALADE MIXTE el DR ATE
FILET DE POULET SAUCE CANNELLONIS POISSON A LA GALETTE EPAUTRE ROSBEEF FROID &
SUPREME BORDELAISE LEGUMES BIO MAYONNAISE
COURGETTES D'UZEL & | HARICOTS COCOS A LA
ERDECLIS POMMES VAPEUR D'UZEL TOMATE FRITES
COULOMMIERS GOUDABIO CARRE FRAIS BIO YAOURTI\?AETB"RAI’%”'ROLLE MAMIROLLE
MADELEINE BIO POMME BIO FLAN NAPPE POIRE OEUF A LA NEIGE
27/05/2024 28/05/2024 29/05/2024 30/05/2024 31/05/2024
RADIS BEURRE BETTERAVES ROUGES | LENTILLES EN SALADE SALADE DE TOMATES SALADE ICEBERG
. ESCALOPE DE DINDE FILET DE HOKI A BOEUF BRAISE AUX
STEAK HACHE AUJUS | LASAGNES AUX LEGUMES | ESCH-0fE DE B! CECBIIE Ears
HARICOTS VERTS - -
g CAROTTES PERSILLEES PETITS POIS PUREE
PETIT MOULE AIL & FINES . YAOURT DE MAMIROLLE A
el TOMME BIO DE CLERON CAMEMBERT e PETIT LOUIS
COMPOTE DE POMMES GATEAU D'ANNIVERSAIRE
MOUSSE CHOCOLAT 2 BANANE BIO Pl U ASEI e POMME
03/06/2024 04/06/2024 05/06/2024 06/06/2024 07/06/2024
MACEDOINE DE LEGUMES . ROULADE DE VOLAILLE PIZZA D'UZEL AUX 4 CELERI REMOULADE
MAYONNAISE RALADE DE RIZDILEEL AUX OLIVES FROMAGES D'UZEL
GRILLARDIN DE VEAU AUX ; ;
L NG POISSON PANE CITRON OMELETTE BIO LASAGNES AUX LEGUMES |  TORTILLA OIGNONS
POMMES PERSILLEES JULIENNE DE LEGUMES A COURGETTES
D'UZEL L'ECHALOTE PROVENCALES D'UZEL RATATQUILLE NIGOISE
BLEUET DES PRAIRIES DE TOMME DE CHEVRE DE
VACHE QUI RIT BIO oL SAINT MORET BIO CANCOILLOTTE IGP i
COMPOTE POMME PANNA COTTA DE
e PECHE CHOUQUETTES gl ABRICOTS
10/06/2024 11/06/2024 12/06/2024 13/06/2024 14/06/2024
SALADE DE HARICOTS LENTILLES EN SALADE | SALADE DE TOMATES & MELON TABOULE D'UZEL
VERTS MAIS
COQUILLETTES A LA JAMBON DE VOLAILLE | CROG TOFU PROVENGALE | SALADE REPAS D'UZEL FILET DE COLIN AUX
BOLOGNAISE SAUCE MADERE BIO AU JUS AUX PATES BIO OLIVES
' PRINTANIERE DE : ;
CAROTTES VICHY D'UZEL llabiige s PUREE DE CELERI
MINI GOUDA COMTE DE CLERON PREPAILLOU BIO FRONAGE BE';I‘(;NC RATURE FOUEWELg'IEKLA MERE
CREME DESSERT TARTE D'UZELA LA
KIWI NECTARINE e ARk FRAISES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fanction des approvisionnements.




Edité le  18/04/202
m SCOLAIRE SANS VIANDE

a 15:21
{a cuisine
D'UZEL

SEMAINES 21,22,23,24 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20/05/2024 21/05/2024 22/05/2024 23/05/2024 24/05/2024
SALADE DE HARICOTS | CHOU ROUGE D'UZEL EN . CAROTTES RAPEES
e e orps SALADE CHIRAZI D'UZEL SALADE MIXTE UL AL oRAlen
CAPPELLETTIS 5 POISSON A LA GALETTE EPAUTRE
TERTILIALIGNONS FROMAGES SAUCE BORDELAISE LEGUMES BIO OEUFS MAYONNAISE
COURGETTES D'UZEL& | HARICOTS COCOS A LA
BROCOLIS POMMES VAPEUR D'UZEL TOMATE FRITES
COULOMMIERS GOUDABIO CARRE FRAIS BIO YAOURTB?)EF%QE’“ROLLE MAMIROLLE
MADELEINE BIO POMME BIO FLAN NAPPE POIRE OEUF A LA NEIGE
27/05/2024 28/05/2024 29/05/2024 30/05/2024 31/05/2024
RADIS BEURRE BETTERAVES ROUGES | LENTILLES EN SALADE SALADE DE TOMATES SALADE ICEBERG
GALETTE DE BOULGOUR : FILET DE HOKI A
A AE LASAGNES AUX LEGUMES |  OEUFS VINAIGRETTE  CIE CROUSTI DE POISSON
HARICOTS VERTS : -
o CAROTTES PERSILLEES PETITS POIS PUREE
PETIT MOULE AIL & FINES - YAOURT DE MAMIROLLE A
e TOMME BIO DE CLERON CAMEMBERT e PETIT LOUIS
COMPOTE DE POMMES GATEAU D'ANNIVERSAIRE
MOUSSE CHOCOLAT BIO BANANE BIO EE Lo e POMME
03/06/2024 04/06/2024 05/06/2024 06/06/2024 07/06/2024
MACEDOINE DE LEGUMES , PIZZA D'UZEL AUX 4 CELERI REMOULADE
el SALADE DE RIZ D'UZEL SALADE MIXTE D EELA FEMD
TERRINE AUX 3 LEGUMES | POISSON PANE CITRON OMELETTE BIO LASAGNES AUX LEGUMES | TORTILLA OIGNONS
POMMES PERSILLEES JULIENNE DE LEGUMES A COURGETTES
D'UZEL L'ECHALOTE PROVENCALES D'UZEL RATATQUILLE NIGOISE
BLEUET DES PRAIRIES DE TOMME DE CHEVRE DE
VACHE QUI RIT BIO SR SAINT MORET BIO CANCOILLOTTE IGP S
COMPOTE POMME PANNA COTTA DE
o PECHE CHOUQUETTES L ABRICOTS
10/06/2024 11/06/2024 12/06/2024 13/06/2024 14/06/2024
SALADE DE HARICOTS SALADE DE TOMATES & | e
i, LENTILLES EN SALADE i MELON TABOULE D'UZEL
- SALADE REPAS D'UZEL
RAVIOLIS DE LEGUMES | repes AUFROMAGE |CROC TOFU PROVENGALE | S{tDEREFAS DLES FILET DE COLIN AUX
BIO BIO AU JUS OLIVES
OEUFS
; PRINTANIERE DE .
CAROTTES VICHY D'UZEL ey PUREE DE CELERI
MINI GOUDA COMTE DE CLERON PREPAILLOU BIO FROMAGE BBIUC‘)NC NATURE | F OUETTELg'IEKLA MERE
CREME DESSERT TARTE D'UZELA LA
KIWI NECTARINE CHOCOLAT BIO RHUBARBE FalEEs

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie [utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




